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W swiecie japonskich nozy liczy si¢ przede wszystkim ostrosé. Nasza oferta obejmuje
wiele produktéw, a proces produkcyjny opiera si¢ na wykorzystywaniu zaréwno wiasci-
wosci samych materialéow, jak i nowoczesnych technologii. Wszystkie noze Tojiro powstajg
z zamilowania do kulinarnych tradycji Japonii, gdzie nadrzednym celem jest szlachetne
piekno potrawy. Nie inaczej jest w przypadku nozy Tojiro-Pro, w ktérych zastosowano
takie elementy japoriskich mieczy jak “Shinogi”, aby przywota¢ tradycyjny ksztalt japoris-
kich nozy kuchennych.

Od poczatku dziatalnosci przy$wieca nam jeden cel: ostrosé, ktora jest warunkiem funke-
jonalnosci noza. Mozna $mialo powiedzie¢, ze stopieni ostrosci noza wplywa na rezultat
gotowania, poniewaz w japorniskiej sztuce kulinarnej duza role odgrywa estetyka krawedzi
tnacej oraz szlif i polysk klingi. Odwolujemy si¢ do technik tradycyjnych, lecz wyn-
alezlismy takze wlasng metode zapobiegania odweglaniu stali, DP, ktéra wigze sie z
badaniem wlasciwosci materialu. Wprowadzamy innowacje technologiczne i Iaczymy je z
doéwiadczeniami poprzednich pokoleri, aby dostarcza¢ szeroka game produktéw
klientom z calego swiata, wéréd ktérych sg zaréwno profesjonalni szefowie kuchni, jak i
uzytkownicy domowi. Pracujac nad rozwojem najlepszych jakosciowo narzedzi tnacych,
pragniemy wspiera¢ kulture kulinarna nie tylko w Japonii, lecz takze we wszystkich
zakatkach globu.
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HAND MADE

Wyjatkowa seria nozy recznie kutych przez mistrza z Tojiro Atelier, niepowtarzalne,
kute specjalnie na zamowienie Tojiro Polska. Ostrze: stal VG-10, 63 warstwy,
Rekojeéé: biata micarta
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W3/PA120-V63R

Noz uniwersalny 12 cm

Cena: 1 999,00 zi

W3/PA150-V63R

N6z uniwersalny 15 cm

Cena: 2 089,00 zt

W3/SA170-V63R

N6z Santoku 17cm
Cena: 2 299,00 zt

W3/CH210-V63R

N6z szefa kuchni 21cm
Cena: 2 399,00 zt

JAPAN
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Wyjatkowa seria nozy recznie kutych przez mistrza z Tojiro Atelier, niepowtarzalne,

TOJ I RO kute specjalnie na zaméwienie Tojiro Polska. Ostrze: stal VG-10, 63 warstwy,
JAPAN Rekojesc¢: Micarta z mosieznymi tuelami
W2/PA120-V63R

N6z uniwersalny 12em
Cena: 1 999,00 =zt

W2/PA150-V63R

N6z uniwersalny 15 cm
Cena: 2 089,00 zi

W2/SA170-V63R
N6z Santoku 17cm
Cena: 2 299,00 zi

W2/CH210-V63R

N6z szefa kuchni 21em
Cena: 2 399,00 zi
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DP 3

Tojiro DP3 to profesjonalna linia japoniskich nozy w stylu zachodnim, ktére diugo zachowuja ostrosc, a e ’
dzigki pelnemu trzpieniowi charakteryzuja si¢ optymalnym wywazeniem. Produkowana zgodnie z 0
najwyzszymi standardami kontroli jakoéci trzywarstwowa stalg rdzenn VG-10, okuty obustronnie stala

zawierajacg 13% chromu hartowany do 60 HRC, nadaje ostrzom niezwykia wytrzymatos¢ i odpornos¢ na
rdzewienie. Nitowana rekojes¢ jest nie tylko przyjazna dla srodowiska naturalnego, lecz takze mniej
podatna na kurczenie si¢ lub pekanie pod wplywem wilgoci.

TOJIRO

JAPAN

F-799

N6z do obierania (7 cm)
EAN: 4960375037994
cena: 269,00 zt

F-800

N6z do obierania (9 cm)
EAN: 4960375038007
cena: 269,00 zt

F-801

N6z uniwersalny (12 cm)
EAN: 4960375038014
cena: 289,00 zt

F-802

N6z uniwersalny (15 cm)
EAN: 4960375038021
cena: 319,00 zt

F-502

N6z Nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375015022
cena: 389,00 zt

F-503

Néz Santoku (17 cm)
EAN: 4960375015039
cena: 389,00 zt

F-798

N6z uniwersalny (18 cm)
EAN: 4960375037987
cena: 389,00 zi

F-804

N6z do trybowania drobiu (18 cm)
EAN: 4960375038045

cena: 669,00 zi

F-805

Néz do porcjowania (24 cm)
EAN: 4960375038052
cena: 479,00 zt

ME smmaA
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F-803

Noéz do trybowania
drobiu 15cm

EAN: 4960375038038
Cena: 449,00 zt

F-807

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375038076
cena: 389,00 zt

F-808

N6z Szefa (21 cm)
EAN: 4960375038083
cena: 449,00 zt

F-809

N6z Szefa (24 cm)
EAN: 4960375038090
cena: 559,00 z

F-806

Néz do porcjowania (27 cm)
EAN: 4960375038069
cena: 659,00 zt

F-810

Néz szefa 27 cm
EAN: 4960375038106
Cena: 739,00 zt

F-811

N6z Szefa (30 cm)
EAN: 4960375038113
cena: 879,00 zt

F-812

Noz Szefa 33 cm
EAN: 4960375038120
cena: 999,00 zi

DP 3
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F-827

N6z do wykrawania (15 cm)
EAN: 4960375038274
cena: 619,00 zt

F-826

,s§ o Néz do porcjowania (21 cm)
EAN: 4960375038267
cena: 419,00 zt

. F-828
HE R RN e Néz do pieczywa (21,5 cm)
M EAN: 4960375038281
| cena: 399,00 zt

DP-GIFTSET-C DP-GIFSET-A

DP3 Zestaw Uniwersalny 12 ¢cm Zestaw 3 nozy F-800+F-802+F-808
+ Santoku 17 cm EAN: 4960375134303

EAN: 4960375134334 cena: 1029,00 zt

Cena: 649,00 zi

ZESTAW-TOJIRO-DP3

Zestaw nozy kuchennych
w bloku Tojiro DP3

Cena: 2 899,00 zt
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FLASH
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sprawia, ze noze wygodnie leza w dloni.

Tojiro Flash to prestizowa seria doskonale zaprojektowanych nozy, ktorych japoriska nazwa ,Senko” (ang. ,Flash”
czyli ,Blysk”) wskazuje na bezkompromisowa ostros¢, oléniewajaca jak blyskawica tnaca wieczorne niebo. Pigkne,
oryginalne ostrza z tak zwanej stali damasceriskiej wyprodukowano z 37 warstw (noze do obierania i noze Deba) lub
63 warstw (pozostale modele) stali, okuwajac naprzemiennie ekstremalnie twardy rdzen (VG-10) wysoko i niskowe-
glowa stala nierdzewna.

Rekojesci z tworzywa Micarta komponuja sie estetycznie z falami damascenskiego wzoru, a poniewaz
wzmocniono je wstawkami ze stali, do uzytkownikéw trafiajg wytrzymale i znakomicie wywazone narzedzia.
Ponadto konstrukcja, w ktérej nasada plynnie laczy sie z krawedzig tnaca, znacznie ulatwia proces ostrzenia i

FF-PE70

Néz do obierania (7 cm) (37warstw)
EAN: 4960375130008

cena; 399,00 zi

FF-PA90

Noéz do obierania (9 cm) (37warstw)
EAN: 4960375130060

cena: 419,00 zt

FF-PA100

N6z do obierania (10 cm) (37warstw)
EAN: 4960375130077

cena: 419,00 z}

FF-PA130

Néz uniwersalny (13 cm) (37warstw)
EAN: 4960375130084

cena: 439,00 zi

FF-AUT150

Amerykanski n6z uniwersalny (15 cm)
(63warstw)

EAN: 4960375130817

cena; 699,00 zit

FF-BO150

N6z do wykrawania (15 cm) (63warstw)

EAN: 4960375130701
cena: 799,00 zt

FF-UT150

N6z uniwersalny (15 cm) (63warstw)
EAN: 4960375130206

cena: 699,00 zt

FF-CH160

Noz szefa (16 cm) (63warstw)
EAN: 4960375130213

cena: 799,00 zt

FF-ABO165

Amerykanski N6z do wykrawania
(16,5 cm) (63warstw)

EAN: 4960375130824

cena: 799,00 zi
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FLASH

Seria nozy Tojiro Flash, wykonane z rdzenia VG-10 o twardosci 60 HRC +/- 1, okuty 37 warstwami stali (noze do obierania ‘“’
inoze Deba) lub 63 warstwami (pozostale modele), okuwajac naprzemiennie ekstremalnie twardy rdzen wysoko i niskow- v

eglowg stalg nierdzewna. Rekojes¢ Micarta jest inkrustowana stalg nierdzewng dla oszatamiajacego wygladu. Material

Micarta jest wykonany z Inu i Zywicy syntetycznej, polaczony z ekstremalnymi ilodciami cisnienia i ciepla, tworzac ziarno T O J l R O

przypominajace drewno i odczucie z absolutng najwyzsza trwaloécia. Laczac starozytng tradycje japorskiego miecza
samurajskiego z nowa technologia, zachowujac przy tym najwyzszy poziom najwyzszej jakosci i wydajnosci, Tojiro

stworzylo wyjatkows linie profesjonalnych nozy kuchennych. JERAN

FF-CH180
HE B R > N6z szefa (18cm) (63warstw)
// EAN: 4960375130220

e cena: 899,00 zi

— ———

T o . FF-SA180
a R N6z Santoku (18 cm) (63warstw)
EAN: 4960375130473

e cena: 899,00 zt

T ' *\, FF-BR200
A N6z do pieczywa (20cm) (63warstw)
M EAN: 4960375130404

cena: 999,00 zt

= T— FF-CH210
HE B8 wmes : ,
m S N6z szefa (21 cm) (63warstw)
\ : EAN: 4960375130237

=== cena: 1059,00 zt

_ FF-CH240
i mRwE ; N6z szefa (24 cm) (63warstw)
’ EAN: 4960375130244

ey cena: 1259,00 zi

FF-GIFSET-B

Zestaw 3 nozy PA90+UT150+CH210
EAN: 4960375134211

cena: 1999,00 zt
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ORIGAMI

e ’ Tojiro ORIGAMI to unikatowa seria nozy, ktorag wyréznia geometryczny design nawiazujacy do japonskiej sztuki

skladania papieru. Kazdy noz powstaje w calosci z jednego arkusza wysokoweglowej stali nierdzewnej. Dzigki
zaawansowanej metodzie giecia i zwijania stali, do§wiadczeni pracownicy przemyslu metalurgicznego z regionu
Tsubame-Sanjo stworzyli oryginalna, minimalistyczna konstrukcje o wysokich walorach uzytkowych. Technika
origami pozwala wyeliminowa¢ problemy, jakie moze ze soba nies¢ spawanie réznych elementéw, a wiec rdzewienie
czy wyraZne starzenie si¢ noza. Trojkatna rekojes¢ zapewnia zaskakujgco wygodny chwyt i posiada w $rodku pusta
przestrzen, co znacznie zmniejsza wage produktu. Nowatorski projekt Tojiro podkresla pigkno stalowych nozy i

JAPAN czyni je praktycznie niezniszczalnymi.
- F-770
3l o wuE - g N6z uniwersalny (13 em)
i EAN: 4960375177706
cena: 289,00 zt
F-771

N6z Santoku (16,5 cm)
EAN: 4960375177713
cena: 399,00 zt

F-772

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375177720
cena: 399,00 zt

F-770M

N6z uniwersalny (13cm) (wyk. Polerowane)
EAN: 4960375177737

cena: 389,00 zit

F-771M

N6z Santoku (16,5 cm) (wyk. Polerowane)
EAN: 4960375177744

cena: 499,00 zt

F-772M

Noz Szefa (18 cm) (wyk. Polerowane)
EAN: 4960375177751

cena: 499,00 zt

F-780 ORIGAMI SET
Blok do nozy Origami Zestaw 3 nozy origami
EAN: 4960375177805 w bloku

cena: 719,00 zt cena: 1749,00 zi

mMADE (@) JAPAN 8



ORIGAMI

Black polerowane

ORIGAMI

Black
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F-1770M
Polerowany N6z
uniwersalny 13 cm
EAN: 4960375187736
Cena: 479,00 zi

F-1771M

Polerowany Néz
Santoku 16,5

EAN: 4960375187743
Cena: 589,00 zi

F-1772M

N6z Szefa 18 cm
Polerowany
EAN: 4960375187750

Cena: 589,00 z}

F-1770

N6z uniwersalny 13 cm
EAN: 4960375187705
Cena: 349,00 zi

F-1771

N6z Santoku 16,5 cm
EAN: 4960375187712
Cena: 479,00 zt

F-1772

Noz Szefa 18 cm
EAN: 4960375187729
Cena: 479,00 zf

MADE @ JAPAN
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F-648

N6z do obierania (10 cm)
EAN: 4960375136482
cena: 369,00 zi

F-650

N6z uniwersalny (12 cm)
EAN: 4960375136505
cena: 399,00 zi

F-651

N6z uniwersalny (15 cm)
EAN: 4960375136512
cena: 419,00 zt

F-659

N6z Santoku 17¢cm
EAN: 4960375136598
cena: 689,00 zi

F-654

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375136543
cena: 689,00 zt

F-649

N6z do pieczywa (20 cm)
EAN: 4960375136499
cena: 789,00 zi

F-655

N6z Szefa (21 ¢cm)
EAN: 4960375136550
cena: 799,00 zt

F-656

N6z szefa 24 cm
EAN: 4960375136567
Cena: 859,00 zt

DP 37

Tojiro DP 37 (Pro-DP Damascus) to seria profesjonalnych nozy kuchennych w stylu zachodnim z tzw. stali dama-
scenskiej, ktorej falisty desen nosi nazwe Kasumi Nagashi, czyli “plynaca mgla”. Odporne na scieranie, niezwykle
ostre klingi o unikalnych wzorach wykuto z 37 warstw wysokoweglowej i niskoweglowej stali nierdzewnej, przy
czym ekstremalnie twardy rdzen (VG-10) stanowi stop z dodatkiem kobaltu. Ta tradycyjna technika uzyskiwania
warstwowej stali nalezy do najcenniejszych skarbow japonskich rzemieslnikéw, poniewaz zwigksza koncentracje
atoméw w rdzeniu noza, a co za tym idzie - wydluza trwaloé¢ ostrza.

——
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A-1

Seria doskonalych nozy domowych w bardzo atrakcyjnej cenie. Klasyczne polaczenie drewnianej raczki z twarda

trzy warstwowa klinga (rdzeri VG-10 okuty obustronnie stalq zawierajaca 13% chromuy).

FG-87

DP3 Eco Santoku 17 ¢m + Nakiri 16,5 cm
EAN: 4960375050870

Cena: 479,00 zt

DAMASCUS

Tojiro Damascus to seria nozy wykutych z 37 warstw stali. Rdzen wykonano z niezwykle wytrzymalej wysoko

weglowej stali VG-10. Uchwyt wykonano z bardzo trwalego drewna ekologicznego.

1 w;.ra»%*' 1
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F-304

N6z uniwersalny (13.5 cm)
EAN: 4960375013042
cena: 179,00 zt

F-303

N6z mini Santoku (14 cm)
EAN: 4960375013035
cena: 199,00 zi

F-300

Néz Nakiri (16.5 cm)
EAN: 4960375013004
cena: 219,00 zt

F-301

N6z Santoku (17 ¢cm)
EAN: 4960375013011
cena: 219,00 zt

F-302

N&z Szefa 18cm

EAN: 4960375013028
cena: 239,00 zt

FG-8300

DP3 Eco Uniwersalny 13 cm
+ Nakiri 16,5 cm
+ Santoku 17 cm

EAN: 4960375058302
Cena: 649,00 zt

F-330

Néz Nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375013301
cena: 479,00 zi

F-331

Néz Santoku (17 em)
EAN: 4960375013318
cena: 479,00 zi

F-332

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375013325
cena: 489,00 zi

MADE (@ JAPAN



AOGAMI
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Seria nozy Tojiro Aogami to rdzewne noze do sushi oraz oprawiania ryb, wykute ze stali Aogami #2 o twardosci 63
HRC +/- 1, ich gléwny aspekt to bardzo duza agresja ciecia, zewnetrza warstwa migkkie stali nadaje elastycznosé
klindze oraz chroni rdzen. Podstawowq zasadg konserwacji takich stali jest aby po ich uzyciu néz wytrze¢ do sucha
i najlepiej na czas przechowywania natlusci¢. Stal z duza zawartoécia wegla w skladzie chemicznym jest bardziej
wymagajaca w kwestii pielegnacji i konserwacji nozy niz stale nierdzewne.

F-977

N6z Deba 18 cm
EAN: 4960375039776
Cena: 1 299,00 zi

F-960

Aogami Yanagi-Sashimi (24 ¢cm)
EAN: 4960375039608

cena: 1028,00 zt

F-961

Aogami Yanagi-Sashimi (27 cm)
EAN: 4960375039615

cena: 1169,00 zt

F-962

Aogami Yanagi-Sashimi (30 cm)
EAN: 4960375039622

cena: 1599,00 zt

AOGAMI DAMASCUS

Tojiro Aogami Damascus to seria nozy rdzewnych do sushi oraz ryb, ich gléwny aspekt to bardzo duza agresja ciecia
oraz wysoka twardos¢, zewnetrza warstwa miekkie stali nadaje elastycznos¢ klindze oraz chroni rdzen. Wykonane
ze stali Aogami #2 o twardosci 63 HRC +/- 1, okute 11 warstwami stali

F-1020

Aogami Damascus Yanagi-Sashimi (24 ¢cm)

EAN: 4960375030209
cena: 1465,00 zt

F-1021

Aogami Damascus Yanagi-Sashimi (27 cm)

EAN: 4960375030216
cena: 1699,00 zt

F-1022

Aogami Damascus Yanagi-Sashimi (30 cm)

EAN: 4960375030223
cena: 1899,00 zt

F-1022L
EAN:

Aogami Damascus Yanagi-Sashimi

(30 cm) Leworeczny
cena: 2399,00 zt

MADE @ JAPAN
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SHIROGAMI KUROUCHI

Tojiro Shirogami to seria profesjonalnych nozy kuchennych, przeznaczonych dla bardziej doswiadczonych szefow
kuchni oraz ekspertow. Klingi wykuto recznie ze specjalnej rdzewnej stali wysokoweglowej o wyjatkowo wysokiej
czystodci (YSS, Yasuki Hagane), produkowanej przez firme Hitachi Metals w oparciu o tradycyjna technologie Tatara.
Ekstremalnie twardy rdzer okuto tu dodatkowo migkkim zelazem, dzieki czemu noze s3 latwiejsze w utrzymaniu i
szybciej sig je ostrzy. Tradycyjna metoda wykariczania nozy na czarny mat (zwana Kurouchi) nadaje klingom niepow-
tarzalny styl i pomaga chroni¢ stal weglowa przed wchodzeniem w reakcje z Zywnoécia. Lekkie rekojesci w ksztalcie
litery D wykonano z gestego i odpornego na wilgo¢ drewna magnolii japonskiej.

<>
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F-691
N6z uniwersalny (12 cm)
EAN:

cena: 189,00 zt

F-692
N6z uniwersalny (15 cm)
EAN: 4960375016920
cena: 219,00 zt

F-698

N6z Santoku (16,5 cm)
EAN:

cena: 269,00 zt

F-699

Noz Nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375016999
cena: 269,00 zt

F-693

N6z Szefa (18 cm)
EAN:

cena: 289,00 zt

F-694

N6z Szefa (21 cm)
EAN: 4960375016944
cena: 349,00 zt

F-695

N6z Szefa (24 cm)
EAN: 4960375016951
cena: 459,00 zt

F-689

Néz Kiritsuke (24 cm)
EAN:

cena: 469,00 zt

13
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ZEN KASZTAN

e ’ Trzy pokrewne serie Zen DP to kwintesencja filozofii Tojiro, ktéra zamyka sie w jednym slowie: bezinteresownosé.
Specjalisci z Tojiro, pragnac pogodzi¢ nowoczesnosé z japonska tradycja, stworzyli wysokiej jakosci noze, ktére
stosunkowo niewiele kosztuja, a posiadaja rekojesci w tak zwanym stylu japoniskim oraz profesjonalne ostrza. Rdzen

T O J I R O VG-10 okuto obustronnie stala chromowa, dzigki czemu ostrze jest trwale, odporne na rdze i dlugo zachowuje ostrosé.

Kasztanowe rekojesci w ksztalcie litery D sg wzmocnione pierscieniem ze sztucznego tworzywa.

JAPAN

:
;

_ Héwaﬂ*{‘ 7 _“:}‘

JEE B R \
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FD-560K

Noéz do obierania (7 cm)
EAN: 4960375375614
cena: 249,00 zi

FD-561K

N6z do obierania (9 cm)
EAN: 4960375375614
cena: 249,00 zt

FD-570K

N6z mini-light Deba (11.5 cm)
EAN: 4960375375706

cena: 369,00 zi

FD-562K

Néz uniwersalny (13 cm)
EAN: 4960375375621
cena: 269,00 zt

FD-571K

N6z Deba (15,5 cm)
EAN: 4960375375713
cena: 439,00 zt

FD-567K

Néz Santoku (16,5 cm)
EAN: 4960375375676
cena: 459,00 zi

FD-568K

N6z nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375375683
cena: 459,00 zt

FD-563K

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375375638
cena: 459,00 z}

FD-569K

Noéz do porcjowania (21 cm)
EAN: 4960375375690
cena: 459,00 zi

FD-572K

N&z Yanagi-Sashimi (21 cm)
EAN: 4960375375720
cena: 439,00 zt

FD-564K

N6z Szefa (21 ¢cm)
EAN: 4960375375645
cena: 499,00 zt

FD-565K

N6z Szefa (24 cm)
EAN: 4960375375652
cena: 669,00 zt
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ZEN DAB

N,
Trzy pokrewne serie Zen DP to kwintesencja filozofii Tojiro, ktora zamyka si¢ w jednym slowie: bezinteresownos¢. ev’
Specjalisci z Tojiro, pragnac pogodzi¢ nowoczesnos¢ z japonska tradycja, stworzyli wysokiej jakosci noze, ktore
stosunkowo niewiele kosztuja, a posiadaja rekojesci w tak zwanym stylu japoriskim oraz profesjonalne ostrza. Rdzen T O l RO
VG-10 okuto obustronnie stalag chromowg, dzigki czemu ostrze jest trwale, odporne na rdze i dlugo zachowuje ostrosc. J
Debowe rekojesci w ksztalcie litery D s3 wzmocnione piercieniem ze sztucznego tworzywa. JAPAN

FD-560D

N6z do obierania (7 cm)
EAN: 4960375175603
cena: 219,00 zt

FD-561D

N6z do obierania (9 cm)
EAN: 4960375175610
cena: 219,00 zt

FD-570D

N6z mini-light Deba (11.5 cm)
EAN: 4960375175702

cena: 319,00 zt

FD-562D

N6z uniwersalny (13 ¢cm)
EAN: 4960375175627
cena: 249,00 zt

FD-571D

N6z Deba (15,5 cm)
EAN: 4960375175719
cena: 399,00 zt

FD-567D

N6z Santoku (16,5 cm)
EAN: 4960375175672
cena: 399,00 zt

FD-568D

N6z nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375175689
= cena: 399,00 zt

3T e SRR T

. FD-563D
Noz Szefa (18 cm)
EAN: 4960375175634

cena: 399,00 zt

FD-569D

Noéz do porcjowania (21 cm)
EAN: 4960375175696
cena: 439,00 zt

FD-572D

N6z Yanagi-Sashimi (21 cm)
EAN: 4960375175726
cena: 399,00 zt

FD-564D

N6z Szefa (21 cm)
EAN: 4960375175641
cena: 459,00 zi

WE R R

$45 R RN

FD-565D

N6z Szefa (24 cm)
EAN: 4960375175658
cena: 569,00 zt
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ZEN BLACK

¢“’ Trzy pokrewne serie Zen to kwintesencja filozofii Tojiro, ktéra zamyka si¢ w jednym slowie: bezinteresownos¢. Spec-

jalisci z Fujitora Industry, pragnac pogodzi¢ nowoczesnosc z japonska tradycja, stworzyli wysokiej jakosci noze, ktére
stosunkowo niewiele kosztuja, a posiadaja rekojesci w tak zwanym stylu japoniskim oraz profesjonalne ostrza (Deba,
Yanagi-Sashimi i noz do pieczywa sa ostrzone jednostronnie). Trzywarstwowa lub dwuwarstwowa stal z dodatkiem

TOJ I RO kobaltu powstaje ze szwedzkiego zelaza, ktore jest trwale, odporne na rdze i dlugo zachowuje ostros¢. Klasyczne
rekojesci w ksztalcie litery D s3 wzmocnione pier§cieniem ze sztucznego tworzywa. Wygodne i praktyczne modele z
JAPAN serii Tojiro Zen stanowig doskonale wprowadzenie do $wiata nozy w stylu japoriskim.

FD-1561

N6z do obierania 9cm
EAN: 4960375185619
Cena: 259,00 zi

FD-1562

Néz uniwersalny 13cm
EAN: 4960375185626
Cena: 319,00 zi

FD-1567

N6z Santoku 16,5cm
EAN: 4960375185671
Cena: 489,00 zi

T FD'1 568

N6z Nakiri 16,5cm
EAN: 4960375185688
Cena: 489,00 zi

FD-1563

N6z szefa kuchni 18cm
EAN: 4960375185633
Cena: 499,00 zit

FD-1564

N6z szefa kuchni 21cm
EAN: 4960375185640
Cena: 529,00 zt

FD-1565

N6z szefa kuchni 24cm
EAN: 4960375185657
Cena: 679,00 zi

FD-1569

N6z do porcjowania
21cm

EAN: 4960375185695
Cena: 489,00 zit

mADE @ JAPAN 16
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ZEN HAMMERED

Firma Tojiro nie zwalnia tempa i wcigz tworzy nowe serie najnowsze dziecko Tojiro to seria Zen Hammered, wykonane ze
stali VG-10 o twardoéci 60 HRC +/- 1. To polaczenie doskonalej ostrosci z duchem klasycznego ostrza, z kurouchi i miot-
kowanym wykonczeniem (tsuchime). Rekojesci w ksztalcie litery D wykonane z drewna magnoliowego sa odporne na
wilgo¢, dodatkowo niska waga nie meczy dloni i pozwala na wygodne operowanie nozem. Noze zapakowane w ele-

ganckie opakowanie idealnie nadadzg si¢ na prezent.

F-1111

N6z niwersalny 13 cm
EAN: 4960375151119
Cena: 395,00 zi

F-1113

N6z Nakiri 16,5 cm
EAN: 4960375151132
Cena: 549,00 zt

F-1112

N6z Santoku 17 e¢m
EAN: 4960375039134
Cena: 549,00 zi

F-1114

Noz Szefa kuchni 18 cm
EAN: 4960375151132
Cena: 549,00 z!

F-1115

Noz Szefa kuchni 21 cm
EAN:

Cena: 629,00 zi

F-1115

N6z Szefa kuchni 24 cm
EAN:

Cena: 729,00 zi

17
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SHIPPU

b,
‘v’ Profesjonalne noze Tojiro Shippu DP Damascus to unikatowe polaczenie ostrzy w stylu zachodnim z rekojesciami w
stylu japoniskim (dab japonski). Praktyczne ostrza o podwaéjnym szlifie wykonano z wysokiej jakosci tzw. stali dama-
TOJ l RO scenskiej: 63 warstw lub 37 warstw stali nierdzewnej, ostaniajacych niezwykle twardy rdzen ze stali VG-10. Pigkny,
wielowarstwowy material powstaje zgodnie z tradycyjnymi technikami wykuwania stali,

JAPAN

FD-590

N6z do obierania (7 cm) e - - PRI e
EAN: 4960375175900

cena: 369,00 zi

FD-591 .
N6z do obierania (9 cm) i HLE ”""'f_,_.
EAN: 4960375175917 "

cena: 369,00 zi

FD-592

N6z uniwersalny (13 cm)
EAN: 4960375175924
cena: 399,00 zi

FD-597

N6z Santoku (16,5 cm)
EAN: 4960375175979
cena: 659,00 zi

FD-598

N6z Nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375175986
cena: 659,00 zi

FD-593

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375175931
cena: 669,00 zi

FD-594

N6z Szefa (21 cm)
EAN: 4960375175948
cena: 759,00 zi

FD-599

Noéz do porcjowania (21 ¢cm)
EAN: 4960375175993
cena: 659,00 zi

FD-595 e —

N6z Szefa (24 cm) 1 By oms e
EAN: 4960375175955 >
cena: 989,00 zi e =

Shippu-GIFSET-B

Zestaw trzech nozy.
Uniwersalny 13cm, Santoku 16,5, Szefa 21cm
EAN: 4960375134518
cena: 1699,00 zt

Shippu-GIFSET-A

Zestaw dwoch nozy.
Uniwersalny 13cm, Santoku16,5cm

EAN:
cena: 999,00 zi
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ZEN KASZTAN

Trzy pokrewne serie Zen to kwintesencja filozofii Tojiro, ktéra zamyka si¢ w jednym slowie: bezinteresownosc. Specjalisci ¢6’

z Fujitora Industry, pragnac pogodzi¢ nowoczesnos¢ z japoriska tradycja, stworzyli wysokiej jakosci noze, ktére stosunk- 0

owo niewiele kosztuja, a posiadaja rekojeéci w tak zwanym stylu japonskim oraz profesjonalne ostrza (Deba, Yan-

agi-Sashimi i n6z do pieczywa sg ostrzone jednostronnie). Trzywarstwowa lub dwuwarstwowa stal z dodatkiem kobaltu

powstaje ze szwedzkiego Zelaza, ktore jest trwale, odporne na rdze i dlugo zachowuje ostroéé. Kasztanowe rekojesci w ksz- T O J l RO
talcie litery D sa wzmocnione pierScieniem ze sztucznego tworzywa. Wygodne i praktyczne modele z serii Tojiro Zen

stanowia doskonale wprowadzenie do $wiata nozy w stylu japofiskim. JAPAN
- FD-591K
g X maeis i N6z do obierania 9cm
e EAN: 4960375375911
= Cena: 339,00 zi
‘I_‘E[_‘?;;,_,.#;g ﬁ\ FD‘592K

N6z uniwersalny 13cm
EAN: 4960375375928
Cena: 379,00 zi

FD-597K

Néz Santoku 16,5¢cm
EAN: 4960375375973

= Cena: 629,00 zi

FD-598K
HE [ et NGz Nakiri 16,5¢cm
EAN: 4960375375980
Cena: 629,00 zi

PR B \ FD-593K
i N6z Szefa 18cm
EAN: 4960375375935

—— Cena: 649,00 zi

FD-594K

Noz Szefa 21cm

EAN: 4960375375942
Cena: 699,00 zi

FD-599K

N6z do porcjowania 21cm
EAN: 4960375375997
Cena: 629,00 zi
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SHIPPU BLACK

Praktyczne ostrza o podwojnym szlifie wykonano z wysokiej jakosci tzw. stali damascenskiej: 63 warstw lub 37 warstw
nierdzewnej stali, oslaniajacych twardy rdzen ze stali VG-10. Efekt rozchodzacych si¢ na klindze fal podkreslono czarng
powloka tlenkowa, powstalg w procesie oksydowania stali. Takie rozwigzanie zwigksza 2y wotnos¢ noza i jego odpornosé
na korozje. Rekojesci z hartowanego drewna kasztanowego pieknie si¢ komponuja z czerniona stala.

Zestaw trzech nozy

EAN:
cena: 1899,00 zt

Shippu-B-GIFSETB

<>
TOJIRO

JAPAN

FD-1590

N6z do obierania (7 cm)
EAN: 4960375185909
cena: 399,00 z}

FD-1591

Néz do obierania (9 ¢cm)
EAN: 4960375105916
cena: 399,00 zi

FD-1592

N6z uniwersalny (13 cm)
EAN: 4960375185923
cena: 449,00 zt

FD-1597

N6z Santoku (16,5 cm)
EAN: 4960375185978
cena:; 719,00 zt

FD-1598

N6z Nakiri (16,5 cm)
EAN: 4960375185985
cena: 719,00 zi

FD-1593

Né6z Szefa (18 cm)
EAN: 4960375185930
cena: 719,00 zi

FD-1594

N6z Szefa (21 cm)
EAN: 4960375185947
cena: 799,00 z}

FD-1599

N6z do porcjowania (21 cm)
EAN: 4960375185992
cena: 719,00 zt

FD-1595

N6z Szefa (24 cm)
EAN: 4960375185954
cena: 989,00 zi

FD-1589

N6z do pieczywa (24 cm)
EAN: 4960375185893
cena: 899,00 zt

Uniwersalny 13cm, Nakiri 16,5cm, Szefa 21cm
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SHIROGAMI PRO

Noze Tojiro Shirogami to tradycyjne rdzewne noze japoniskie, wykonane ze stali Shirogami #2 o twardosci 60 HRC +/- 1,
cechuje je wysoka agresja cigcia oraz latwosc ostrzenia, a zewnetrza warstwa miekkie stali nadaje elastycznos¢ klindze
oraz chroni rdzen. Tradycyjne wykonczenie nozy na czarny mat (Kurouchi), nadaje im niepowtarzalny wygladu i unika-
towos¢ dodatkowo pelni funkcje ochrong przed wchodzeniem w reakcje z zZywnoécia. Jednak to stal weglowa wiec
wymaga wigkszej opieki w innym wypadku, bedzie bardzo szybko patynowa¢ i rdzewie¢ i nalezy o nig dbac i pamigtac,
by nie zostawia¢ noza w érodowisku wilgotnym.

<>
TOJIRO

JAPAN

F-903
N6z Deba 18 cm

EAN: 4960375039035
Cena: 549,00 zt

F-919

N6z Usuba 18 cm
EAN: 4960375039196
Cena: 459,00 zf

F-916

N6z Eell Tokyo Style
21 cm

EAN: 4960375039165
Cena: 899,00 zt

F-908

N6z Sashimi 24 cm
EAN: 4960375039080
Cena: 399,00 zt

F-909

N6z Sashimi 27 cm
EAN: 4960375039097
Cena: 499,00 z}

F-913

Tako Sashimi 27 cm
EAN: 4960375039134
Cena: 499,00 zi

21
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F-250BK

N6z uniwersalny 12 cm
EAN: 4960375012502
Cena: 179,00 zi

F-251BK

N6z uniwersalny 15 cm
EAN: 4960375012519
Cena: 199,00 zt

F-252BK

N6z do wykrawania 15 cm
EAN: 4960375012526
Cena: 229,00 zi

F-262BK

N6z Santoku 17 cm
EAN: 4960375012625
Cena: 229,00 zf

F-255BK

N6z Szefa 18 cm
EAN: 4960375012557
Cena: 239,00 zi

F-256BK

N6z Szefa 21 cm
EAN: 4960375012564
Cena: 249,00 zi

F-257BK

N6z Szefa 24 cm
EAN: 4960375012571
Cena: 329,00 zt

F-258BK

N6z Szefa 27 cm
EAN: 4960375012588
Cena: 439,00 zit

F-254BK

Noz do porcjowania 27¢cm
EAN: 4960375012540
Cena: 439,00 zi

HAACP

Noze kuchenne Tojiro ciesza si¢ ogromna popularnoscia na catym $wiecie, ze wzgledu na doskonaty stosunek ceny
do jakosci. Sa to doskonale noze, ktére zapewnia przyjemnosc krojenia na wiele lat.

Seria nozy kuchennych Tojiro Color to doskonaly wybér do gastronomi oraz domowego gotowania, noze wykonane
ze stali molibdenowo-wanadowej hartowane do 57-59 HRC to doskonaly wybér, rekojesci wykonane z super wytrzy-
malej zywicy elastromerowej z wykoficzeniem antybakteryjnym. Niewielka waga noza oraz $wietna rekojesc
zapewnia lekkoé¢ pracy bez uczucia zmeczenia dloni nawet przez kilka godzin.

el e
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NOZE MYSLIWSKIE Hand Made

.
N K

Ostrze: rdzewna Stal Shirogami 21 warstw, Rekojes¢: micarta, Twardos¢: 60 HRC +/-1

HMHSD-001
Futatsugame 5 cm
Cena: 879,00 zt

HMHSD-002

Awashima 6 cm
Cena: 739,00 zi

HMHSD-003
Kakuda 7 cm
Cena: 879,00 zi

HMHSD-004
Hiyori 7 cm
Cena: 739,00 zi

HMHSD-005
Hiyori 8 cm
Cena: 879,00 zi

HMHSD-006

Kashiwazaki 8,5 cm
Cena: 879,00 zi

HMHSD-007
Oze 9cm
Cena: 879,00 z}

o—_—

TOJIRO

JAPAN

HMHSD-008

Kowari 9 cm
Cena: 879,00 z}

HMHSD-009

Myoko 9 cm
Cena: 949,00 zi

HMHSD-010
Kugami 11 cm
Cena: 879,00 zi

HMHSD-011
Sasagawa 11,5cm

Cena: 879,00 z}

S

HMHSD-012
Sado 14 cm
Cena: 959,00 z}

Kazdy noz z tej serii
zawiera skorzang
pochwe i drewniane
opakowanie

23
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L4 OSTRZENIE I AKCESORIA
TOJIRO

JAPAN

F-461 F-454

Skérzana ostrzatka do nozy Kamien do uzytku
EAN: ‘{9?‘;3975(;1846;2 profesjonalnego 4000
cena: ,00 z EAN: 4960375014544

cena: 389,00 zi

F-455 F-433

Kamien do uzytku Kamien do ostrzenia, 1000/3000
profesjonalnego 8000 EAN: 4960375014339

EAN: 4960375014551 Cena: 249,00 zt
cena: 799,00 zt

FK-843 F-641 F-411

Nozyczki kuchenne Ostrzatka do nozy Tojiro PRO Zapasowe rolki do ostrzatki
EAN: 4960375018436 EAN: 4960375136413 Tojiro PRO

cena: 299,00 zt cena: 269,00 zi Cena: 59,00 z}
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REKOJESCI DO NOZY

M-113

Rekojes¢ do Deba (15 cm)
EAN: 4960375191139
cena: 49,00 zt

M-115

Rekojes¢ do Deba (18 cm)
EAN: 4960375191153
cena: 59,00 zt

M-121

Rekojesc do Sashimi (21 cm)
EAN: 4960375191214
cena: 39,00 zt

DREWNIANE POCHWY SAI

M-122

Rekojes¢ do Sashimi (24 cm)
EAN: 4960375191221
cena: 49,00 zt

M-123

Rekojes¢ do Sashimi (27 ¢cm)
EAN: 4960375191238

cena: 59,00 zi

M-101

Rekojesc do Santoku
EAN: 4960375191016
cena: 39,00 zi

F-353

Mata walizka na noze
EAN: 4960375083533
cena: 739,00 zt

F-355

Torba na noze
EAN:

cena: 239,00 zt

DREWNIANY BLOK NA NOZE

M-310

Drewniana pochwa
"Saya" na N6z
Uniwersalny 12-15 cm
EAN:

cena: 139,00 zt

M-311
Drewniana pochwa
"Saya" na Noz
Santoku 18 cm
EAN:

cena: 189,00 zi

M-313
Drewniana pochwa
"Saya" na Né6z
Szefa 18-21cm

EAN:
cena: 189,00 zt

F-362

Tojiro Drewniany blok
na noze

EAN:

cena: 549,00 zt
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“Hou-cho”, czyli ,miecz Houtei”

W jezyku japoniskim néz kuchenny okresla si¢ wyrazem ,hou-cho”. Slowo to pochodzi z jezyka
chiriskiego i oznaczalo pierwotnie , miecz Houtei”. Houtei byt legendarnym chiriskim kucharzem,
ktory wedlug klasycznego dziela taoistycznego pt. ,Zhuangzi” zyt ponad 2000 lat temu.

Jak glosi legenda, Houtei niezwykle zrecznie postugiwal si¢ nozem i zabijal tysigce sztuk bydta, nie
uszkadzajac przy tym klingi, a nawet nie ostrzac swego narzedzia przez dziesiatki lat.

Nie wiadomo, jakim sposobem imie , Houtei” przetrwalo cate tysiaclecia i zawedrowato z Chin az do
Japonii. Co ciekawe, stowa ,houtei” or ,hou-cho” nie wystepuja we wspolczesnej chinszczyznie, lecz
uzywa sie ich wylacznie w jezyku japoriskim.

www.tojiro-japan.pl

MADE N JAPAN




