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UNIQUE CLAD

Noze z serii Unique Clad to doskonata propozycja dla kucharzy, ktérzy cenig sobie w pracy niezawodne
narzedzia. Klingi wykonano z materialéw wysokiej jakosci: tréjwarstwowej stali nierdzewnej molibde-

nowo-wanadowej AUS-8 o twardosci 58 HRC oraz wysokogatunkowej stali VG-10.

3B B R Sword Swmith

SATAKE CUTLERY " SEKIJAPAN

o e = ﬁi_“f‘ \wmf Srml:."
,m,\uqmn smsam

w s
\AT‘\?TF(IH}'H :1- M-\h

HIROKI

Japoriskie stowo Hiroki oznacza ,obfitosc”, poniewaz noze z tej serii to uniwersalne narzedzia, ktore
idealnie si¢ sprawdzaja w réznych codziennych zadaniach. Cienkie klingi wykonano z wytrzymatej
stali nierdzewnej z dodatkiem molibdenu, co zwigksza ich trwalos¢ i odpornosé na korozje.
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CUTLERY MFG. CO.LTD

801-133

Noz Mahogany Santoku (17 cm)
EAN: 4956617801133

cena: 549,00 zt

803-311

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617803311
cena: 389,00 zt

803-328

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617803328
cena: 389,00 zt

803-410

Noz Szefa (21 cm)
EAN: 4956617803410
cena: 249,00 zi

803-427

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4956617803427
cena: 235,00 zi

803-434

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617803434
cena: 229,00 zi

803-441

N6z uniwersalny (13.5 cm)
EAN: 4956617803441
cena: 169,00 zi

HG8341W

Zestaw 2 nozy:

- szefa kuchni

- uniwersalny

EAN: 4956617600286
Cena: 429,00 zi

MADE (@ JAPAN



SATORU

S A I A K I Satoru znaczy w jezyku japoriskim ,oéwiecenie” lub ,madros¢”, poniewaz ta seria nozy oferuje opty-

malny stosunek ceny do jakosci. Wytrzymate klingi wykonano z mocnej stali nierdzewnej z dodatkiem
CUTLERY MFG. CO,LTD molibdenu, ktéra zwigksza ich trwaloé¢ i odpornoéé na korozje. Nitowane rekojeéci o pelnym trzpieniu
powstaly z gladkiego bakelitu wypelnionego maczka drzewna, ktory jest odporny na zarysowania i
wysokie temperatury. Solidne noze Satoru sa dobrze wywazone i $wietnie sprawdzaja si¢ w codziennej

pracy.
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803-618

N6z Szefa Air Holes (18 cm)
EAN: 4956617803618
cena: 179,00 zt

803-625

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4956617803625
cena: 179,00 zt

803-632

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617803632
cena: 159,00 zt

803-649

N6z Nakiri (16 cm)
EAN: 4956617803649
cena: 159,00 zt

803-656

N6z uniw. Santoku (13,5 cm)
EAN: 4956617803656
cena: 139,00 zt

803-663

N6z uniwersalny (13,5 cm)
EAN: 4956617803663
cena: 139,00 zi

803-670

Tasak do siekania (18 cm)
EAN: 4956617803670
cena: 219,00 zt

MADE @ JAPAN 2



NASHIJI CLAD Black Pakka

Nashiji Clad Black Pakka to seria nozy o unikatowym wzornictwie. Klinga wykonczona jest w stylu S A I A K E
»nashiji”, ktéry nawigzuje do dawnej techniki zdobienia mieczy. Polega to na tworzeniu faktury przypom-

inajacej szorstkg skérke japoriskiej gruszki nashi, co ma takze znaczenie praktyczne, poniewaz dzigki CUTLERY MFG. CO.LTD
delikatnym wglebieniom produkty latwiej odchodza od noza.

801-713

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617801713
cena: 219,00 zi

801-720

N6z Nakiri (16 cm)
EAN: 4956617801720
cena: 219,00 zi

801-737

N6z Deba (15,5 cm)
EAN: 4956617801737
cena: 219,00 zi

801-744

N6z Yanagi Sashimi (20.5 cm)
EAN: 4956617801744

cena: 219,00 zi

801-751

N6z uniwersalny (12 cm)
EAN: 4956617801751

cena: 179,00 zt

3 MADE @ JAPAN



KATSU

S A I A K E Klasyka w eleganckim wydaniu. Drewniang rekojes¢ (czarna Pakka) nitowana w trzech miejscach polac-
zono z wytrzymala klinga ze stali molibdenowo-wanadowej.

CUTLERY MFG. CO.LTD

‘—// cena: 179,00 zt

Ao S Sword Smith 802-628

EXTAKE CUTLERY SEXLIAPAN N6z szefa (18 cm)
// EAN: 4956617802628
cena: 189,00 zi

b ; 802-635
b o Sward Smith
' EAN: 4956617802635
——// cena: 199,00 zi

802-611
m ELQMM“F;«"&%“M N6z Santoku (17 ¢cm)
EAN: 4956617802611

r S R St St 802-642
@ @ ® . S i > Néz Sashimi (21 cm)
= e EAN: 4956617802642
A cena; 199,00 zt
802-659
AT A suont s Néz uniwersalny (13,5 cm)

’_’/// EAN: 4956617802659
cena: 149,00 zi

802-734

N6z Nakiri (16 em)
EAN: 4956617802734
cena: 179,00 zt

HG8264W HG8265W

Zestaw noz Szefa + uniwersalny Zestaw ndz Santoku + Nakiri
EAN: 4956617600170 EAN: 4956617600187
cena: 339,00 zt cena: 359,00 zt

MADE(@ JAPAN 4



DAICHI DAMASCUS

Nieoszlifowany diament wéréd nozy Satake. Polaczenie czarnego drewna Pakka z 69 warstwami stali

wysokoweglowej - rdzefi MVS10COB o twardosci (+/-) 60 HRC.
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

805-544

Néz szefa (20 cm)
EAN: 4956617805544
cena: 559,00 zt

805-513

N6z Santoku (18 ¢cm)
EAN: 4956617805513
cena: 499,00 zt

805-551

N6z do porcjowania (20 cm)
EAN: 4956617805551

cena: 499,00 zi

805-568

N6z uniwersalny (15 cm)
EAN: 4956617805568
cena: 395,00 zt

805-520

N6z uniwersalny 12 cm
EAN: 4956617805520

Cena: 359,00 zi

805-537

N6z do obierania (9 cm)
EAN: 4956617805537
cena: 259,00 zi

HG8551W

Zestaw noz szefa +
uniwersalny + obierak
EAN: 4956617600163
cena: 1249,00 zi

MADE (@ JAPAN



SASHIMI & DEBA Praworeczne

S A I A K I Sashimi & Deba obejmuje dwa charakterystyczne modele tradycyjnych nozy japoriskich o roznej

dtugosci. Solidne klingi wykonano z wysokoweglowej stali nierdzewnej, ktéra jest wyjatkowo odporna

CUTLERY MFG. CQO. ,LTD na korozje i latwa w ostrzeniu. Klasyczne, okragle rekojesci z naturalnego drewna wzmocniono pierscie-
niem z wytrzymalego tworzywa, co skutecznie zapobiega wysunieciu sie klingi. Noze te sa ostrzone jed-
nostronnie i przeznaczone dla praworecznych uzytkownikéw.

804-110
sz AL S st . NézYanagi Sashimi (27 cm)

S " EAN:4956617804110
- cena: 199,00 zt

804-127

| i il s A7 SR Sveond Smith N6z Yanagi Sashimi (24 cm)
N : e EAN: 4956617804127

e cena: 159,00 zt

804-134

N6z Yanagi Sashimi (21¢cm)
EAN: 4956617804134
cena: 139,00 zt

,g_-.a‘sﬁ#_-f Sword Smith

SATARE CUTIERT SERIIAPAS

| 804-172
= — iz s i N6z Deba (18 cm)
\ Sl TS i EAN: 4956617804172

cena: 199,00 zi

" - 804-189
= - B Sword Smith N6z Deba (15,5 cm)
\ e s i EAN: 4956617804189
—/’// cena: 159,00 zi

804-196
s AR St s N6z Deba (12 cm)

et st EAN: 4956617804196
g cena: 129,00 zt

KAMIENIE DO OSTRZENIA

GLO50 WH-T1000 WH-T3000

Kamier diamentowy Kamien do ostrzenia 1000 Kamier: do ostrzenia 3000
z prowadnicg 22,5 cm EAN: 4903051810207 EAN: 4903051810306
EAN: 4956617244640 Cena: 189,00 zt Cena: 239,00 zt

Cena: 289,00 zt

MADE (@) JAPAN 6



SASHIMI & DEBA Leworeczne SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

804-226
sl B o e . N6z Deba 12 cm
S T SR EAN: 4956617804226
Cena: 139,00 zi
804-519
S A St St . N6z Deba 15,5 cm
ST CUTURY SR AP EAN: 4956617804519

Cena: 169,00 zt

804-202
Y L N6z Deba 18 cm
i S0 EAN: 4956617804202
s Cena: 219,00 zt

804-165

N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
EAN: 4956617804165

Cena: 149,00 zi

804-158

. N6z Sashimi Yanagiba 24 cm
o e - EAN: 4956617804158
Cena: 169,00 zi

804-141
_— == i 5 5 Néz Sashimi Yanagiba 27 cm
o e - EAN: 4956617804141

SATAKE CUTHERY SERLIARS
Cena: 219,00 zt

Seria Satake Oliver to wszechstronne narzedzia, doskonale sprawdzaja sie w codziennych zadan. Jest to

seria stanowigca praktyczne rozwigzania dla oséb, ktére szukajg narzedzi najwyzszej jakosci na lata.

Klingi wykonane z najwyzszej jakosci nierdzewnej stali molibdenowej, co zwigksza ich trwalos¢ i odpor- o LIV E R
nos¢ na korozje o twardosci 56 HRC +/- 1. Rekojesci wykonane z drewna oliwkowego, ktore jest bardzo

odporny na zuzycie i nie absorbuje wody. Noze z serii Satake Oliver stanowig praktyczne rozwigzanie dla

050b, ktore poszukuja wysokiej jakosci narzedzi na wiele lat.

= m— 806-015
Tt OLIVIER N6z uniwersalny 13,5 cm

EAN: 4956617806015
Cena: 179,00 zi

wsme S| VIER 806-039
Noz Santoku 17 cm
EAN: 4956617806039
Cena: 229,00 zi

806-046
ML OLIVIER. N6z Szefa kuchni 20 cm
g EAN: 4956617806046

Cena: 249,00 zi

_ — 806-053

%OUVIW Néz do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617806053
Cena; 229,00 zi

e i s e
e T
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NASHIJI CLAD Natural

S A I /\ K E Nashiji Natural to seria klasycznych japoniskich nozy o unikatowym wzornictwie, z klinga wykonczona
w stylu ,nashiji”, ktory nawigzuj e do dawnej techniki zdobienia mieczy. Pigkna faktura przypomina-
CUTLERY MFG. CO..LTD jaca szorstka skorke japonskiej gruszki nashi, ma rowniez znaczenie praktyczne, poniewaz dzigki
delikatnym wglebieniom produkty latwiej odchodza od noza. Wysokoweglowa stal nierdzewna jest
wyjatkowo odporna na korozje i latwa w ostrzeniu. Okragle rekojesci z naturalnego drewna s bardzo
lekkie i przyjemne w dotyku. Solidny pierscien z wytrzymalego tworzywa skutecznie zapobiega

wysunieciu si¢ klingi.

801-416

N6z Santoku (17 ¢m)
EAN: 4956617801416
cena: 169,00 zt

801-423

Néz Nakiri (16 cm)
EAN: 4956617801423
cena: 159,00 zt

801-430

N6z Deba (15,5 cm)
EAN: 4956617801430
cena: 169,00 zt

801-447

N6z Yanagi Sashimi (21cm)
EAN: 4956617801447
cena: 179,00 zt

801-454

N&z uniwersalny (12 cm)
EAN: 4956617801454
cena: 149,00 zt

HG8141W

Zest 2 nozy:

- santoku

- sashimi

EAN: 4956617600309
Cena: 369,00 zt

MUSAKI

GLO30 GLO17

EAN: 4956617243117 Musak diamentowy
Diamentowo - ceramiczna EAN: 4956617240437
ostrzatka pretowa 22,5 cm Cena: 259,00 zi
Cena: 189,00 zi

Ty

MADE ([ JAPAN 8



MEGUMI CLASSIC

Seria Megumi Classic stanowi znakomite wprowadzenie do $wiata tradycyjnych nozy japonskich. Solidne S A I A K I

klingi wykonano z wysokoweglowej stali nierdzewnej 420]2, ktora jest wyjatkowo odporna na korozje i

latwa w ostrzeniu. Klasyczne, okragle rekojesci z jasnego, naturalnego drewna wzmocniono pier§cieniem CUTLERY MFG. CO,LTD
z wytrzymalego tworzywa, ktory skutecznie zapobiega wysunigciu si¢ klingi. Megumi znaczy w jezyku

japonskim , blogostawienstwo”, poniewaz noze z tej serii doskonale si¢ sprawdzajg jako pierwszy krok na

dlugiej drodze do poznawania tajnikow japonskiej kuchni.

e 801-614

N6z Santoku (17 ¢m)
EAN: 4956617801614

/,/ cena: 99,00 zt

801-621

Néz Nakiri (16 cm)
EAN: 4956617801621
‘ ' cena: 89,00 zt

St Es

801-638

Noéz Deba (15,5 cm)
EAN: 4956617801638
cena: 99,00 zi

801-645

Noz Yanagi Sashimi (21cm)
EAN: 4956617801645
cena: 99,00 zt

801-669

No6z Deba (15,5 cm)
EAN: 4956617801669
cena: 79,00 zt

HG8161W

Zestaw 2 nozy
Santoku

+ Nakiri

EAN: 4956617600156
cena: 199,00 zt

9 MADE (@) JAPAN



TOMOKO

S A I A K E Noze z serii Tomoko, ktérych nazwa oznacza po japorisku ,przyjazne dziecko”, to idealna propozycja

dla zwolennikéw ekonomicznych rozwigzan w codziennej pracy. Klingi wykonano z wysokoweglowej

CUTLERY MFG. CO. ,LTD stali nierd zewnej 420]2, ktéra jest wyjatkowo odporna na korozje i fatwa w ostrzeniu. Proste, drewniane
rekojeéci sa przyjemne w doty ku. Noze te s3 wygodne w utrzymaniu i §wietnie spelniaja podstawowe
funkcje w kuchni, a dla milosnikéw japoriskich narzedzi ich cena jest naprawde przyjazna.
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803-717

Néz Santoku (17 cm)
EAN: 4956617805827
cena: 99,00 zi

803-724

N6z Szefa Air Holes 18cm
EAN: 4956617803724
cena: 119,00 zt

803-731

N6z Nakiri (16 cm)
EAN: 4956617803731
cena: 99,00 zi

803-748

N6z Deba (15,5 cm)
EAN: 4956617803748
cena: 119,00 zt

803-755

N6z Yanagi Sashimi (20,5 cm)
EAN: 4956617803755

cena: 129,00 zt

803-762

N6z do chleba (20 cm)
EAN: 4956617805872
cena: 99,00 zt

803-786
N6z uniwersalny 15cm

Cena: 99,00 zi

803-779

N6z uniwersalny (12 ¢cm)
EAN: 4956617805810
cena: 89,00 z

MADE (@ JAPAN
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YOSHIMITSU

Yoshimitsu mozna przettumaczy¢ jako ,promien szczeécia”, poniewaz noze z tej serii stanowia idealna S /\ I A K E
propozycje dla milosnikéw tradycyjnych narzedzi z kraju wschodzacego storica. Klingi wykonane sg z
bardzo mocnej, rdzewnej stali wysokoweglowej SK-5 o twardosci 62 HRC, ktéra przez diugi czas zach- CUTLERY MFG. CO.LTD
owuje fenomenalna ostroéé. Drewniane rekojeéci w ksztalcie osmiokata wzmocniono pierscieniem z

tworzywa. Ze wzgledu na swoje niepowtarzalne wlasciwosci noze ze stali weglowej sa niezwykle cenione
przez japoniskich mistrzéw kuchni, mimo ze wymagaja troskliwszej opieki.

804-011

N6z Yanagi Sashimi (21 cm)
EAN: 4956617804011
cena: 199,00 zi

804-028 . ' — .
N6z Deba (15,5 cm) ' —ili —,,
EAN: 4956617804028 —— P -

cena: 199,00 zt

804-035

N6z Nakiri (16 cm)
EAN: 4956617804035
cena: 169,00 zt

804-042

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617804042
cena: 169,00 zt

HyFER

4,

804-059

N6z Santoku (15 cm)
EAN: 4956617804059
cena: 169,00 zt

804-066

N6z Deba (12 cm)
EAN: 4956617804066
cena: 149,00 zi

11 MADE @ JAPAN



AOGAMI PRO

S A I A K E Noze kuchenne z serii Satake Aogami, to noze rdzewne wykonane z wysokoweglowej stali Blue Aogami

#2 o twardosci 61 HRC +/- 1, ktéry zachowuje $wietng ostros¢ przez dlugi czas. Rekojes¢ wykonana z

CUTLERY MFG. CO’LTD drewna wenge, wzmocniona pierscieniem z tworzywa. Niska waga noza sprawia ze nawet podczas

802-970

N6z Deba 18 cm
EAN: 4956617802970

Cena: 989,00 zi

802-987

Néz Deba 21 cm
EAN: 4956617802987
Cena: 1 699,00 zt

802-895

N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
EAN: 4956617802895

Cena: 699,00 zt

802-901

Noz Sashimi Yanagiba 24 cm
EAN: 4956617802901

Cena: 769,00 zt

802-918

Noéz Sashimi Yanagiba 27 cm
EAN: 4956617802918

Cena: 969,00 zt

802-925

Noz Sashimi Yanagiba 30 cm
EAN: 4956617802925

Cena: 1 159,00 zt

dlugiej pracy nasza dlon sie nie meczy. Jest to doskonaly wybér dla oséb cenigcych w kuchni proste
rozwigzania ze $wietnymi wlasciwo$ciami nozy.

\‘:'w

MADE @ JAPAN
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TITANIUM

Noze kuchenne z serii Satake Titanium, klingi wykonane z nierdzewnej stali molibdenowej o twardosci S /\ I /\ K E

56 HRC +/- 1, pokrytej dodatkowo warstwa tytanu,jest to metal nietoksyczny, krojona zywnos¢ pozostaje

neutralna chemicznie, dzieki wlasciwoéci niegenerowania jonéw zelaza na powierzchni, stal dodatkowo CUTLERY MFG. CO. ,LTD
jest bardzo latwa w ostrzeniu, jak rowniez jest odporna na korozje. Rekojes¢ wykonana z wytrzymalego

tworzywa ABS, $wietnie lezy w dloni, jak réwniez jest bardzo odporna na zarysowania, cechuja ja

réwniez wysoka odpornoéé na wilgoé¢ i wysokie temperatury. To doskonaly wybér dla 0séb ceniacych

optymalne rozwigzania.

803-854

N6z uniwersalny 13 cm
EAN: 4956617803854
Cena: 149,00 zt

803-847

Néz Mini Santoku 15 cm
EAN: 4956617803847
Cena: 159,00 zi

803-830

Noéz Santoku 17 cm
EAN: 4956617803830
Cena: 189,00 zit

800-823

N6z Szefa kuchni

Air Holes 18 cm

EAN: 4956617803823

Cena: 199,00 zt

803-816

Noz do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617803816
Cena: 179,00 zi

13 MADE @ JAPAN



MACARON WHITE

S A I /\ K E Seria nozy kuchennych Satake Macaron to idealne ekonomiczne rozwigzanie w kuchni, zastosowana stal

molibdenowa o twardosci 56 HRC +/- 1, jest bardzo latwa w ostrzeniu oraz konserwacji. Seria nozy
CUTLERY MFG. CO‘{LTD Macaron zawiera wszystkie typy nozy kuchennych potrzebnych podczas pracy, spelniajac wszystkie
wymagania. Dodatkowo zastosowana rekojes¢ wykonana z polipropylenu, jest fatwa w czyszczeniu oraz
ma wlaéciwosci antybakteryjne. Noze Saku to idealny wybér dla oséb szukajgcych praktycznych
rozwiazati w kuchni, dodatkowo stylowy wyglad idealnie wpasuje si¢ do kazdej nowoczesnej kuchni.

802-239

Néz uniwersalny 12 cm
] EAN: 4956617802239
Cena: 99,00 zt

i
%

=== e 802-253

SANDWICH KNIFE T Amerykanski

(fsce i ) néz uniwersalny 14,5 cm
EAN: 4956617802253
Cena: 119,00 z}

—_
[ 802-215
-]_ i N6z Santoku 17 cm

-

EAN: 4956617802215
Cena: 119,00 zi

——m 802-222
N6z Nakiri 17 cm
EAN: 4956617802222
Cena: 119,00 zt

802-246

N6z do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617802246
Cena: 119,00 zt

L o ' ' g e S O S B R RSt
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MV NATURAL

Noze kuchenne z serii Satake MV Natural to doskonale wprowadzenie do $wiata nozy japonskich. S A I A K E
Swietne klingi wykonane z nierdzewnej stali molibdenowo-wanadowej o twardoéci 56-58 HRC +/- 1,

ktéra cechuje swietna odpornoséé na korozje oraz latwos¢ ostrzenia. Jest to doskonaly wybér dla oséb CUTLERY MFG. CO. ’]_TD
cenigcych w kuchni proste rozwigzania ze swietnymi wlasciwoéciami nozy. Rekojes¢ zabezpieczono

pierécieniem z tworzywa, ktéry zapobiega wysunieciu si¢ klingi. Niska waga noza sprawia, Ze nawet

podczas dlugiej pracy nasza diori si¢ nie meczy.

801-553

Noz uniwersalny T2em I _‘L-vfn..‘%'f Sord Stith
EAN: 4956617801553 i % A r R MY
Cena: 99,00 zt

801-522

Néz Nakiri 16 cm
EAN: 4956617801522
Cena: 129,00 zt

TS Sord Smivt

SATAKE CUTLERY ' SEKIJAPAN

801-515

N6z Santoku 17 cm
EAN: 4956617801515
Cena: 139,00 zi

oz . Swond Smith

SATAKE CUTLERY

801-539

Noz Deba 15,5 cm
EAN: 4956617801539
Cena: 149,00 zt

s e 52 Sword Smith

SATAKE CLI Y SHRIIAPAN

801-546 ; e
N6z Sashimi Yanagiba 21 cm SRR SRS
EAN: 4956617801546

Cena: 139,00 zt
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MV PAKKA

S A I A K E Noze kuchenne z serii Satake MV Paka to idealna propozycja ekonomicznych rozwigzari. Noze wykonane
z nierdzewnej stali molibdenowo-wanadowej o twardosci 56-58 HRC +/- 1. Seria Satake MV Paka dosko-

CUTLERY MFG. CO'LTD nale spelnia wszystkie funkcje w kuchni. Drewniane proste rekojesci sa przyjemne w dotyku i sa bardzo
lekkie, dzigki czemu nie mecza dloni nawet po dlugim czasie pracy. Dodatkowo zastosowane nity

zwigkszaja trwalos¢ i wytrzymalosé calej konstrukeji. To doskonaly wybér dla oséb cenigcych optymalne
rozwiazania.

801-850

s HE S Swinh N6z uniwersalny 12 cm
N EAN: 4956617801850

Cena: 129,00 zi

Eg:.-%z‘féﬁ'-‘-_‘f‘ Sword Smith 801-829
SATAKE CUTIERY SERIIAPAN N6z Nakiri 16 cm
EAN: 4956617801829
Cena: 159,00 zt

801-812
E‘L.',‘"{H\ £ Sword Smith ;
SATARE CUTLERY ' SERJARAN N6z Santoku 17 cm
EAN: 4956617801812
Cena: 169,00 zt

.&._"':IF S (f' Sword Smith 80 1 -836

SKTAKE CUTLERY  SERLIAPAN N6z Deba 15,5 cm
EAN: 4956617801836
Cena: 179,00 zi

801-843
Egﬂ-f-"ﬁg‘.T;"“"“"MM i Yanagiba o
EAN: 4956617801843

Cena: 169,00 zi
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SAKU PP

Seria nozy kuchennych Satake Saku to idealne ekonomiczne rozwigzanie w kuchni, zastosowana stal S A I A K E

molibdenowa o twardoéci 56 HRC +/- 1, jest bardzo latwa w ostrzeniu oraz konserwacji. Seria nozy Saku

zawiera wszystkie typy nozy kuchennych potrzebnych podczas pracy, spelniajac wszystkie wymagania. CUTLERY MFG. CO.,LTD
Dodatkowo zastosowana rekojes¢ wykonana z polipropylenu, jest latwa w czyszczeniu oraz ma wlasci-

wosci antybakteryjne. Noze Saku to idealny wybdr dla osob szukajacych praktycznych rozwigzan w

kuchni.

802-338

N6z uniwersalny 12 cm
EAN: 4956617802338
Cena: 79,00 zt

;ﬂr{:r—d‘i‘f Sword Sinith
R

ATAKE CLTLRY 56

«g:"lﬂ—--"'%- T Sward Smith 802'345
F T e i N6z Deba 16 cm
EAN: 4956617802345
Cena: 119,00 zi

,t_:‘l IE—#-—‘P Sword Smith 802-321
SATAKE CUTLERY | SEKI JAPAN N6z Nakiri 17 cm
EAN: 4956617802321
Cena: 119,00 zt

802-314
1R :e:..%i_lf Sward Smith N6z Santoku 17 cm
SATAKE CUTLERY " SEKIJAPAN EAN: 4956617802314

Cena: 119,00 zt

" 802-369
E g—:}\k[.':r.'*m‘f‘ﬁ'-‘z’(»’f»“""”' N6z Szefa kuchni Air Holes 18 cm
SATAKE CUTLERY " SEKEIAP EAN: 4956617802369

Cena: 129,00 zi

803-199

tﬁﬁ%j :?i.“,‘.'fl??\"""’" N6z do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617802199
Cena: 119,00 zt

802-352

N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
s o= 5 AR Syord Smirh :
Pl [ e EAN: 4956617802352

Cena: 119,00 zi
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SAKURA

S A I A K E Noze kuchenne z serii Satake Sakura to delikatna naturalna budowa i szlachetne wykoriczenie, z tradycy-
jna dla Japonii gwiazdka na rekojesci. Klingi wykonane z nierdzewnej stali molibdenowej o twardosci 56

CUTLERY MFG. CO.LTD HRC +/- 1, stal dodatkowo jest bardzo latwa w ostrzeniu, jak réwniez jest odporna na korozje. Rekojesé
4 wykonana z wytrzymalego tworzywa ABS, swietnie lezy w dloni, jak rowniez jest bardzo odporna na

zarysowania, cechuja ja réwniez wysoka odpornosé na wilgo¢ i wysokie temperatury. To doskonaty
wybor dla oséb ceniacych optymalne rozwigzania.

800-877

ST I o i N6z do obierania 10 cm
EAN: 4956617800877
Cena: 199,00 zt

A

N6z uniwersalny 13,5 cm
EAN: 4956617800846

Cena: 199,00 zi

, s m A g 890-.8.39
Commorsar L Néz Mini Santoku 15
; SATAKIE EAN: 4956617800839

Cena: 249,00 z

AR *T‘ = 800-822
OLYEDENUMSTEEL i g N6z Santoku 17 cm
pAIPKECHLERY S EAN: 4956617800822

Cena: 259,00 zt

w%ﬁ'f:‘—ﬁfy?ﬁmw N N6z Szefa kuchni 18 cm

EAN: 4956617800815
Cena: 259,00 zt

P 800-853

01 RIRAL N STEEL

ST CHTLERY SERTIARY N6z do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617800853
Cena: 249,00 zt

= 800-860
P o= ‘F g N6z Szefa kuchni 21 cm
g\(_m’g‘dﬁ*fﬁﬁsghmpm EAN: 4956617800860

Cena: 289,00 zt

HG8081W

Zest 3 nozy:

- szefa

- santoku

- uniwersalny

EAN: 4956617600194
Cena: 769,00 zt
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SWORD SMITH

Seria nozy kuchennych Satake Sword Smith to idealne ekonomiczne rozwigzanie w kuchni, zastosowana
stal molibdenowa o twardosci 56 HRC +/- 1, jest bardzo latwa w ostrzeniu oraz konserwacji. Dodatkowo
zastosowana rekojes¢ wykonana z polipropylenu, jest tatwa w czyszczeniu oraz ma wilasciwosci antybak-
teryjne. To idealny wybér dla oséb szukajacych praktycznych rozwiazan w kuchni. Seria nozy Sword
Smith zawiera wszystkie typy nozy kuchennych potrzebnych podczas pracy, spelniajac wszystkie wyma-
gania,

_ e

A= SR Siuord Smitn

SATAKE CUTLERY ' SEKI JAPAN

AT Sword Smith
AN

SATAKE CUTLERY " SEKIJAP;

,g_"! AL ‘F Sword Smith

SATAKE CUTLERY ' SEKLJAPAN

;g__»i Si'—-%:b‘f Sword Smith

SATAKE CUTLERY ' SEKLIAPAN

S o 3 S Syord Simith

SATAKE CUTLERY  SEKIJAPAN

SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

803-274

Néz uniwersalny 12cm
EAN: 4956617803274
Cena: 159,00 zi

803-236

N6z Mini Santoku 15cm
EAN: 4956617803236

Cena: 179,00 zi

803-243

N6z Deba 16 cm
EAN: 4956617803243

Cena: 179,00 zi

803-229

N6z Santoku 17 cm
EAN: 4956617803229

Cena: 189,00 zi

803-212

Néz Szefa kuchni 18 cm
EAN: 4956617803212

Cena: 199,00 zt

803-250

N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
EAN: 4956617803250

Cena: 199,00 zt
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

801-519

N6z Santoku (17 cm)
EAN: 4956617803519
cena: 179,00 zt

803-526

N6z Szefa (18 cm)
EAN: 4956617803526
cena: 189,00 zt

803-540

Noz uniwersalny (15 cm)
EAN: 4956617803540
cena: 149,00 zt

803-533

N6z uniwersalny Santoku (13,5 cm)
EAN: 4956617803533

cena; 169,00 zt

HG8351W

Zestaw 2 nozy
uniwerslny + Santoku
EAN: 4956617600293
Cena: 349,00 zt

KOTORI

Noze kuchenne z serii Satake Kotori to delikatny naturalna budowa i szlachetne wykonczenie. Klingi
wykonane ze stali nierdzewnej z dodatkiem molibdenu hartowane do 56 HRC +/- 1, dzigki czemu cechuje
je wyzsza odpornoé¢ na korozje. Rekojes¢ wykonana z Pakkawood doskonale dopasowuje si¢ do dioni i
nie meczy jej nawet po kilku godzinach pracy. Rekojesc jest bardzo odporna na wilgo¢ i nie kurczy sie pod
wplywem duZych temperatur. Jest to idealny wybor dla oséb ceniacych optymalne rozwigzanie.

s | G Sword Smith

SATAKE CUTLERY ' SEKLIAPAN

,k"i mg-:—‘f‘ Sword Smith
‘STAKE CUTLERY ' SEKIJABAN

T
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